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Hot Chocolate Bag

r |

Hot Cocoa Mix
| Ingredients: Sugars (sugar, dextrose, |
corn syrup solids), Whey, Creamer
[sudgars (corn syrup solids, sugar |
rogenated coconut oil, so \um
casemale (milk), d|p01asswum I
Ip osphate mono and diglycerides,
sodium silicoaluminate, sodium
| stearoyi-lactate, soy lecithin, annatto |
extract, lurmenc artificial ﬂavours]
|Cocoa pmcessed with alkali, Cocoa |
powder, Cellulose gum, Sodium
Ialummosihcate, Natural and artificial |
flavour, Salt.
IConlains Milk, Soy |
May contain: Peanuts, Tree nuts,
IWheat, Eggs, Sesame |

Mixing Instructions I

Empty contents of packet of Hot
ICocoa Mix into a mug. Gradually stir l

60z. (3/4 cup) of hot ?nct boﬂmg{

water into mix for a delicious cup of

hot cocoa. |

TIP: For an extra tasty, cup of hot
|chocolale try making your hot cocoa |
with milk instead of water and topping
| with marshmallows or whipped

cream!

I Distributed by / Distribué par :
Chocolate Inn, Hicksville, NY 11801
www.nccustom.com

Pour les mformahons nulrmonneHes

I
I I
| For nutrition information write to / |
I I

écrive
Chocolate Inn, 530 W John Street
— chksvHIe NY 11801

r Mélange de cacao chaud b

| Ingrédients : Sucres (sucre, |
dextrose, extrait sec de sirop de

| mais), Lactosérum, Colorant & café |
[sucres (extrait sec de sirop de mais,
sucre), huile de noix de coco |
hydrogénée, caséinate de sodium

I(\a\l)‘ phosphate dipotassique, mono |
et diglycérides, silicoaluminate de

Isodium, stéaryl de sodium lactylé,
lécithine de soja, extrait de rocou, I
curcuma, aromes artificiels], Cacao

| traié avec alcal, Poudre de cacao, |
Gomme de cellulose, Aluminosilicate

| de sodium, Arome naturel et artificiel, |
Sel.

| contient : Lait, Soja.
Peut contenir : Arachides, Noix,

| BI&, CEufs, Sésame.

|

| Instructions de mélange |

IVider le contenu d'un paquet de
mélange de cacao chaud dans une |
tasse. Remuer graduellement 6 oz.

| (3/4 de tasse) d'eau chaude (non I
bouillante) dans le mélange pour une
tasse de cacao chaud délicieux. |
CONSEIL: Pour une tasse de
chocolat chaud plus savoureux, |
essayer de préparer le cacao chaud

| avec du lait au lieu de 'eau et garnir |
de guimauves ou de créme fouettée!
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